
 
 

 

 
 

www.Landkreis-Restaurant.de 

LANDKREIS RESTAURANT OSNABRÜCK GmbH & Co. KG 
EIN ETWAS ANDERES RESTAURANT FÜR JEDERMANN 

Öffnungszeiten: wochentags 12.00 Uhr bis 13.45 Uhr  
Speiseplan für den Zeitraum 02. April bis zum 05. April 2024 

 
Geschäftsführer: 
Dietrich Lampe 

Fon: 0541/5011064 
Fax: 0541/5281107 

eMail: lampe@landktreis-
restaurant.de 
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Eintopf € 
Hauptgerichte 

                        
€  € 
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 Schnippelbohnen

-Kartoffeleintopf 
wie bei Omi…mit 
und ohne 
Bockwurst 1,5 

6,- 

Deftiger Honigbraten vom Nacken mit einer gleichnamigen 
Sauce, Buterzart versteht sich 1,5 

6,70 Hokkaidoreis 1,- 
Rosenkohl- 

gemüse 
1,- 

Tages-
dessert 

1,- Pasta mit Bio Tomaten, Rauce in Olivenoelkräuterwürze 
geschwenkt Vegetarisch versteht sich5 

6,70 
Butter- 

Kartoffel 2 
1,- 

Erbsen 1,- 

 zum Salat:Drilling“Schwedischer Art“ mit Trüffel-Schmand  5 6,50 Tagessalat 1,- 
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Erbsen-
Kartoffeleintopf 
Mit o.ohne 
Wurst5 

6,- 

180gr. Schweineschnitzel mit u.a  Kräutersaitlingen/ 
Zwiebeln  in Portweinsauce  ein Renner! Noch Fragen? 1,5 

6,70 
Herzogin-
kartoffeln 2 

1,- Speckbohnen 1 1,- 

Tages-
dessert 

1,- Süßkartoffel-Pilzgratin mit einem Spinatpesto, Gemüsestreifen 
und Mozzarella 5 Veggi und lecker  

6,70 Schwenk- 
Kartoffeln mit 
Petersilie 2 

1,- 
Blumenkohl 1,- 

 zum Salat: Honig-gebackener Camembert  2 6,50 Tagessalat 1,- 
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Wirsing-
Pastinaken 
Eintopf mit o. 
ohne Wurst 

6,- 

Rotes Hühnerfrikassee, mit Oregano, Hokkaido, Paprikawürfel 
und Zuckerschoten. 5 

6,70 Sesamreis 1,- 
Ein Honig- 

Rotkohl 
1,- 

Tages-
dessert 

1,- Hirschfrikadelle (selbst gemacht versteht sich)  auf einem 
Wirsingrahmgemüse Brüller am Donnerstag1,5 

7,-- Rosmarin-
kartoffeln2 

1,- 
Balkangemüse 1,- 

Heute zum Salat: Gemüseschnitzel Curryschmand1 6,50 Tagessalat 1,- 
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 Aus Omas Garten: 

Gemüseeintopf m. 
Wurst5 

6,- 

Mehliertes Fischfilet auf  einem Hirtenkäserahmspinat 
Freitag=Fischtag im LK 

6,70 „Peter“- 
Kartoffeln2 

1,- 
Brokkoligemüse 1,- Tages-

dessert 
1,- 

Überraschungsgericht-  Surprise aus den Landkreistöpfen  Tagessalat 1,- 

Täglich Tagessuppe zum Preis von 1,- €                                     …  und für Unentschlossene: Currywurst und/oder Pommes mit Frittensauce1,2,5,A,C / Ketchup2,C                                                                                                                                                                                                                                                    

Täglich Salatbuffet & Obststand                                                                                                                                          Angaben ohne Gewähr / Änderungen vorbehalten 
  Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: 1=Phosphat/2=Konservierungsstoff/3=mit Geschmacksverstärker/4=Farbstoffe/5=Milchzucker         Allergene siehe Plakat neben dem Speiseplan 
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